
MENU

1 3 : 0 0  -  1 5 : 0 0
1 9 : 0 0  -  2 1 : 3 0

Ouvert / Open / Abierto

R u e  A m i r a  L a l l a  M e r y e m ,  9 0

Q u a r t i e r  d e s  D u n e s ,

4 4 0 0 0  E s s a o u i r a  M A R O C

Riad Zahra
r i a d z a h r a @ g m a i l . c o m

+ 2 1 2  5 2 4  4 7  4 8  2 2

+ 2 1 2  6 6 1  9 0  5 7  2 2

Contact



Entrées
Starters / Entrantes 

E g g p l a n t  T e m p u r a  w i t h  G o a t  C h e e s e ,
W a l n u t s  a n d  H o n e y
T e m p u r a  d e  B e r e n j e n a s  c o n  Q u e s o  d e
C a b r a ,  N u e c e s  y  M i e l

Tempura d'Aubergine avec
Fromage de Chèvre, Noix et Miel

75.00 dhs

O c t o p u s  S a l a d
S a l p i c ó n  d e  P u l p o

Salade de Poulpe 60.00 dhs

M i x e d  S a l a d  w i t h  G o a t  C h e e s e
E n s a l a d a  M i x t a  c o n  Q u e s o  d e  C a b r a

Salade Mixte avec 

Fromage de Chèvre

75.00 dhs

F i s h  &  S e a f o o d  S o u p
S o p a  d e  P e s c a d o  y  M a r i s c o s

Soupe de Poisson et 

Fruits de Mer

90.00 dhs

K i n g  P r a w n s  ( 3  u n i t s )
G a m b o n e s  ( 3  u n i d . )

Gambas (3 unités) 90.00 dhs

G a l i c i a n  O c t o p u s  o r  T e m p u r a
P u l p o  a  l a  G a l l e g a  o  e n  T e m p u r a

Poulpe à la "Gallega"ou Tempura 100.00 dhs

F r i e d  S q u i d
C a l a m a r e s  a  l a  R o m a n a  

Calamars à la Romaine 100.00 dhs



Poissons 
& 

Fruits de Mer
Fish & Seafood / Pescados y Mariscos

O c t o p u s ,  C a l a m a r i ,  C l a m s  a n d  K i n g  P r a w n  C a s s e r o l e
C a z u e l a  d e  P u l p o ,  A l m e j a s  y  G a m b ó n

Cassolette de Poulpe, Calamars, Palourdes et Gamba

175 dhs / Pers

R e d  T u n a  T a t a k i
T a t a k i  d e  A t ù n  R o j o

Tataki de Thon Rouge

150 dhs / Pers

M o n k f i s h  &  C l a m s  w i t h  G r e e n  S a u c e
R a p e  c o n  A l m e j a s  e n  S a l s a  V e r d e

Lotte et Palourdes en Sauce Verte

160 dhs / Pers

G r i l l e d  S w o r d f i s h
P e z  E s p a d a  a  l a  B r a s a

Espadon à la Braise

150 dhs / Pers

G r i l l e d  o r  P a n f r i e d  M o n k f i s h
R a p e  a  l a  B r a s a  o  R e b o z a d o

Lotte à la Braise ou Panée

150 dhs / Pers



Spécialités 
Espagnoles
Spanish Specialities 

Especialidades Españolas

F i s h  &  S e a f o o d  R a g o u t  w i t h  M e d i t e r r a n e a n  S a u c e

 - Zarzuela - 

Ragout de Poissons et Fruits de Mer 

à la Sauce Méditerranéenne

S o f t  R i c e  w i t h  F i s h  &  S e a f o o d

 - Arroz Caldoso de Pescado y Marisco -

Riz Crémeux de Poisson et Fruits de Mer

195 dhs / Pers

S o f t  R i c e  w i t h  L o b s t e r ,  M o n k f i s h  &  C l a m s

- Arroz Caldoso de Bogavante - 

Riz crémeux de Homard, Lotte et Palourdes

225 dhs / Pers

P a e l l a

- Paella -

Paëlla

150 dhs / Pers

225 dhs / Pers

(Min. 2 Personnes / Min. 2 Persons / Min. 2 Personas ) 



Boissons
B E V E R A G E  /  B E B I D A S

C U V É E  P R E M I È R E  

( c a b e r n e t  s a u v i g n o n )

M É D A I L L O N

( c a b e r n e t  s a u v i g n o n )

A Ï T  S O U A L A  G R A N D E  R E S E R V E

( m a l b e c ,  t a n n a t ,  a r i n a n o a )

C . B .  S I G N A T U R E  G R A N D E  R E S E R V E

( p e t i t  v e r d o t ,  m a r s e l a n )

L A  G A Z E L L E  D E  M O G A D O R

( m u s c a t  n o i r ,  s y r a h )  -  E s s a o u i r a

P E R L E  N O I R E  D E  M O G A D O R

( s y r a h ,  m a r s e l a n ,  g r e n a c h e )  -  E s s a o u i r a

D H S

1 8 5 . 0 0

1 9 5 . 0 0

2 3 0 . 0 0

2 6 0 . 0 0

1 7 5 . 0 0

2 2 0 . 0 0

V I N S  /  W I N E S  /  V I N O S

R O U G E S /  R E D S  /  T I N T O S B L A N C S  /  WH I T E S  /  B L A N C O S

C U V É E  P R E M I È R E  

( s a u v i g n o n ,  v i o g n i e r )

M É D A I L L O N

( s a u v i g n o n )

A Ï T  S O U A L A  

( v i o g n i e r )

C . B .  S I G N A T U R E  

( c h e n i n )

L A  G A Z E L L E  D E  M O G A D O R

( m u s c a t ,  u g n i  b l a n c ,  g r e n a c h e )  -  E s s a o u i r a

P E R L E  B L A N C H E  D E  M O G A D O R

( c l a i r e t t e ,  g r e n a c h e ,  u g n i  b l a n c ,  b o u r b o u l e n c )  -  E s s a o u i r a

D H S

1 8 5 . 0 0

1 9 5 . 0 0

2 3 0 . 0 0

2 6 0 . 0 0

1 7 5 . 0 0

2 2 0 . 0 0

C U V É E  P R E M I È R E  

( g r e n a c h e )

M É D A I L L O N

( s y r a h )

L A  G A Z E L L E  D E  M O G A D O R

( m u s c a t  n o i r ,  s y r a h )  -  E s s a o u i r a

P E R L E   R O S É  D E  M O G A D O R

( s y r a h ,  g r e n a c h e  n o i r )  -  E s s a o u i r a

R O S É  

D H S

1 8 5 . 0 0

1 9 5 . 0 0

1 7 5 . 0 0

2 2 0 . 0 0

D O M A I N E  R I M A L  

( g r e n a c h e ,  c i n s a u l t )

M É D A I L L O N

( g r e n a c h e ,  c i n s a u l t )

A Ï T  S O U A L A

( m u s c a t  n o i r ,  s y r a h )  -  E s s a o u i r a

P E R L E  G R I S E  D E  M O G A D O R

( s y r a h ,  g r e n a c h e  n o i r )  -  E s s a o u i r a

G R I S

D H S

1 6 5 . 0 0

1 9 5 . 0 0

2 3 0 . 0 0

2 2 0 . 0 0

C A V A S

 C A V A S /  B I È R E S

M O N I S T R O L  B R U T  R O S É

M O N I S T R O L  B R U T  N A T U R E

D H S

1 9 5 . 0 0

1 9 5 . 0 0

B I È R E S  /  B E E R S  /  C E R V E Z A S

F L A G  S P E C I A L

C A S A B L A N C A

H E I N E K E N

S A N  M I G U E L

D H S

3 5 . 0 0

4 0 . 0 0

4 0 . 0 0

4 5 . 0 0

E A U  S I D I  A L I  -   1 , 5 L .

E A U  S I D I  A L I  -  1 / 2 L .

E A U  G A S .  O U E L M E S  -  1 L .  

E A U  G A S .  O U E L M E S  -  1 / 2 L .

S O D A S

E X P R E S S O

NO N  A L C O O L I S É E S

D H S

2 0 . 0 0

1 0 . 0 0

1 5 . 0 0

1 0 . 0 0

1 5 . 0 0

1 0 . 0 0


